Propozice soutéze “Kotlikovy gulas 2026

Obec Tremesna vyzyva vSechny zajemce z fad amatérskych kuchaii k ucasti v soutézi o nejlepsi
kotlikovy gulas, uvafeny na piirodnim otevieném ohni, kterd se bude konat v sobotu 25. 7. 2026
od 14:00 hod. v aredlu fotbalového htisté TJ Sokol TremeSna.

Cilem je predevsim uzit si piijemné odpoledne a zkusit uvafit gula§ v netradicnich podminkach.
Uvitame nejen profesiondlni pfistup pfi vafeni, ale i legraci a recesi.

Do soutéze se mohou pfihlasit az péti ¢lenné tymy, které uvaii gulas z vlastnich zdrojii ve vlastnim
kotliku. Pocet tymii neni omezen.

Startovné a tfi degustacni porce guldse pro porotu jsou zdarma. Po uvafeni gulase, mohou soutézici
zah4jit ochutnavkovy prodej svych vytvora vefejnosti (vytézek zistava tymu) s tim, ze si schovaji tfi
vzorkové porce gulase pro hodnoceni.

Ukoly a podminky soutéZicich:
uvatit gula§ z jakéhokoli druhu masa, minimalni hmotnost zdkladni suroviny, z které bude
soutézni gulas pripravovan, jsou 3 kg

- kazdy tym musi dolozit doklad o ptivodu masa, z kterého bude vaftit, nejlépe z maloobchodni sité

- maso a ostatni masné produkty mohou byt ptedem piedkrajené i naloZené,

- zelenina ocisténa a omyta, ne predkrajena

- dalsi ingredience si soutézici zvoli dle libosti

- Cas na vafeni je maximalné 3,5 hodiny

Poradatel zajisti:

- pristup k tekouci pitné vodé

- pracovni stil

- chleba pro kazdy tym

- misky, 1Zice, baleni ubrouski

Soutézici zajisti:

- na vlastni ndklady suroviny pro uvafeni gulasSe a potfebné ingredience dle libosti

- vlastni kotlik

- potiebné mnoZstvi dieva na topeni

- noze, vareCky, nab&racky aj. kuchynské potieby, stiill na vydavani, poptipad¢ altan

Hodnoti se nejen kvalita hotového gulaSe, ale také kultura a profesionalita piipravy, Cistota
na pracovisti, celkova prezentace tymu a doprovodny program. Pii hodnoceni bude ptihlédnuto
1k celkové vizdzi a originalité druzstev.

Hlavni vitézové budou odménéni hodnotnymi vécnymi a zvéfinovymi cenami.

Zajemci doru¢i zavaznou piihlasku osobné na Obecni ufad TremesSnd nebo ji poSlou emailem
na podatelna@tremesna.cz anebo datovou schrankou do q92bkhb.

TéSime se na Vasi ucast. Prijed’te si uzit nezapomenutelnou atmosféru a ochutnat gulase.
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